Allergeninformation gemdB Codex Empfehlung:

A = glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch oder Laktose, H = klein rofl

Schalenfriichte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, R = Weichtiere M 4
Sashimi 9 15 P1. Sake Bowl (sushi-Reis, Lachs, Avocado, Gurke, 1,40 1490 G0
—(dUnn, Tohe, geschnittene Fischscheiben) Scheiben Scheiben Oshinko, Karotte, Wakame-Salat, Sesam)

86. Sashimi gemischt 14,90 19,50 (D) P2. Tuna Bowl (Sushi-Reis, Thunfisch, Avocado, Gurke, 11,40 1490 B¢
(mit Lachs, Thunﬁ.g:h und Butterfisch) Oshinko, Karotte, Wakame-Salat, Sesam) K J A PA N - R ESTA U RA N T
" 13,90 18,50 ©) P3. Seafood Bowl (Sushi-Reis, Lachs, Thunfisch, 11,40 1490 B¢
87. Lachs Sashimi Garnelen, Avocado, Gurke, Oshinko, Karotte, Wakame-Salat, D STYRIACENTER
i imi 15,90 21,50 (D) S
88. Thunfisch Sashimi :;a';:  Bown s 1390 VOLKSGARTENSTRASSE 5, 8020 GRAZ
i-IHA . Frie oW/ (Sushi-Reis, geb. Hiihnerfleisch, Avoca- 4 4 g
SUSh’ Ha Chen do, Gurke, Oshinko, Karotte, Wakame-Salat, Sesam) TE L . 7 1 8 3 6 6
90. Tamago-Sushi (Eistrich) 210 “ P5. Yasai- Bowl (Vegan) (sushiReis, Tofu, Avoca- 940 12,90 (4 o "
91. Sake-Sushi (Lachs) 2,40 (D) do, Gurke, Oshinko, Karotte, Wakame-Salat, Sesam) Klehe Vvoh 1 1_ 2 2 Uh r
92. Maguro-Sushi (Thunfisch) 2,40 © Gemischter Teller alle Speisen auch zum Mitnehmen
93. Ebi-Sushi (Gamele) 2,40 ® 111. Lady’s Teller (3 Kappa Maki, 2 California Maki, 2 Butter- 1630 @G.¢ Samstags geschlossen
3 3 fisch Sushi, 2 Lachs Sushi, 2 Thunfisch Sushi) '
94. Amaebi-Sushi (Flussgarnele) 2,90 ®
i 112. Gentleman’s Teller (3 Lachs Maki, 2 Futo Maki, 2 Ebi 16,30 & ,‘g‘j lle Prei ind in E € b
95. Ikura-Sushi (Lachsroggen) 3,00 ® Sushi, 2 Lachs Sushi, 2 Thunfisch Sushi, 1 California Temaki) ' alle Freise sind In Euro € angegeben
97. Kani-Sushi (Krebsersatz) 2,00 113. Sushi-Sashimi-Maki Teller 19,30 (¢
. . . (9 Scheiben Sashimi, 5 Sushi, 3 Maki) "N
98. Tilapia-Sushi (Buntbarsch) 2,40 D) B to B
] i 24,50 (B.C. ) . ) ) . )
’ ’ ’ i i i i i 16,10 (A D,
Sushi 115. Osaka Teller fiir 2 Personen (suppen, 16 Scheiben 46,00 (& ¢ 60. Tori Yaki Bento (knusprig gegrilte Hinnerkeue) N
_ Sashimi, 12 Sushis, 12 Makis, 2 Futo Makis, 2 Temakis) ’ : 16,10 (A D,
100. Sushi Set klein (3 sushis, 3 Makis) 680  © ) 61. Lachs Bento gegriter Lachs) M
’ 116. Osaka Teller fiir 3 Personen (Suppen, 24 Scheiben ~ 69,00 (5 ﬁj "D
101. Sushi Set Mittel (7 Sushis, 3 Makis) 12,80 (6.C.D) Sashimi, 18 Sushi, 18 Makis, 3 Futo Makis, 3 Temakis) : 62. Maguro Bento (Thunfischsteak) 1610 *0D
102. Sushi Set GroB (10 Sushis, 6 Makis) 16,80 (8.C.D) Nachtisch 63. Bulgogi Bento (wirziges Rindfleisch) 1610 AL
103. Lachs Sushi klein (7 sushis, 3 Makis) 13,80 © 120. Yaki Bananen (gegrilte Bananen mit Honig) 400 AN 64. Tempura Bento (fitierter Fisch mit Gemiise, Sashimi) 710 “o
104. Lachs Sushi GroB (10 sushis, 6 Makis) 16,80 © 121. Yaki Apfel (gegrillte Apfel mit Honig) 400 AN
i , ; M - is! 15,60 (A D
105. Thunfisch Sushi Klein (7 sushi: i 13,80 D) . ) o 65. Sushi Bento (sushi, Mak) - ohne Reis! N
- ushis, 3Makis) ! 122. Yaki Ananas (gegrilite Ananas mit Honig) 4,00 (AN 6. Maki Bent ' ' hne Reis! 160 0
106. Thunfisch Sushi GroB (10 Sushis, 6 Makis) 17,80 © 123. Yaki gemischte Friichte 400 AN - Maki 5ento (verschisdene Mak) - Ofine ReIS: ’ N
106a. Lachs und Thunfisch Sushi klein 13,80 o) (gegr. gem. Friichte mit Honig) 67. Vegetarische Bento (gegriliter Tofu mit Gemiise) 1510 0
(4 Lachs Sushis, 3 Thunfisch Sushis, 3 Makis) 124. Gebackene Bananen mit Honig 3,70 (AN) 68. Tori Fried Bent 1610 (4D
. . . 1ori Frie ento (knuspr. Hiihnerfleisch) 4 "
(15‘{6‘7{ Py ;mé'l,,f'f‘jh Sushi Grof§ 17,80 ©  124a. Geb. Bananen mit Honig und Kugel-Eis 420 AN Y
achs unfisch Sushis, akis, Tl i i 16,10 (A.D,
125. Gebackene Ananas mit Honig 370 4N 68a. Hiihner Natur Bento (Hiinnerfieisch natur) ]
107. Vegetarisches Sushi (10 veg. Sushis) 13,50 ) . , 1760 o
108. Sushi Spezial (10 sushis deiner Wah) 1880 ©  125a. Geb. Ananas mit Honig und Kugel-Eis 420 wv  69. Magamo Fried Bento (knusprige Ente) T
B ushnis adeiner vvai 4
A i i 3,70 (AN ; i i 16,10 (A D,
109. Chirashi Sushi (sashimi auf Sushi-Reis) 16,80 o 126. Gebacliene Apfel mit Honig 69a. Gyoza Bento (japanische Teigtaschen) ]
Beil n 126a. Geb. Apfel mit Honig und Kugel-Eis 420 AN
eillage 127. Gebackene gemischte Friichte mit Honig 400 AN
i (i 5,50
27. Portion Gemiise 127a. Geb. gemischte Friichte mit Honig und 450 (AN
28. Teppanyaki Reis (mit Knoblauch) 4,50 Kugel-Eis
29. Teppanyaki Nudeln (mit Gemuse) 4,80 A 128. Lychee Kompott 3,70
117. Portion Reis 210 129. Fruchtsalat 3,80
118. Portion Sushi Reis 2,80 130. Mochi 3,20
119. Portion Sushi Ingwer 1,80 (japanischer Reiskuchen gefiillt mit roter Bohnenpaste)

i i 4,00 AN
119. Sweet Chili Sauce oder Spezialsauce 1,10 133. Flambiertes Eis



Suppen und Salate

1. Miso Suppe (traditionelle japanische Suppe)

1a. SiiBsaure Suppe

2. Osulmono Suppe (klare Suppe mit Meeresfriichten)
3. Yasai Suppe (mit Gemiise und wahlweise mit Ei)

4. Gyoza Suppe (japanische Teigtaschen)

5. Osaka Salat

(mit Lachs, Rettich, Seetang, Tofu, Eieraufstrich und Sauce)
6. Pikanter Krautsalat

7. Moyashi Salat (Sojabohnensalat)

8. Fisch Salat (Meerestriichtesalat)

9. Californiasalat
(mit Garnelen, Rettich, Seetang, Tofu, Avocado und Sauce)

10. Haussalat “Guten Appetit Salat”
11. Ikura Oroshi (geriebener Rettich mit Kaviar)
12. Gemischter Salat

Kleine warme Speisen

13. Yaki Tori (gegrilite HiihnerspieRchen)

14. Tori Teba (knusprige Hiihnerfliigerin mit Teriyaki Sauce)
15. Agedashi Tofu (frittierter Tofu in Teriyaki Sauce)

16. Yaki Gyoza (gegrilite japanische Teigtaschen)

17. Haru Maki (japanische Friihlingsrollen)

17v. Vegetarische Friihlingsrollen

18. Gebackener Fisch

(verschiedene Fischsorten mit Sauce)

19. Hummer-Chips

Teppanyaki

20. Chicken Steak (gegrillte Hiihnerkeule mit Haut)
22. Lachs Steak (gegrilltes Lachssteak)

23. Riesengarnelen (gegrilites Riesengarnelen)
24. Magamo Steak (gegriltes Entensteak)

25. Seafood Teppan Yaki

(Garnelen, Heilbulttfilet und Lachs mit Sojasprossen & Sauce)

26. Gegrilltes Heilbuttfilet

Tempura

50. Ebi Tempura (gebackene Garnelen & Gemtise)
51. Yasai Tempura (gebackenes Gemtise)
52. Tempura Moriawase (geb. Meeresfriichte & Gemiise)

53. Sushi Tempura Teller (fiir 2 Personen mit Miso
Suppe)

3,50
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14,00

33,60

(F)
(F)
(D)
(€0

(A)

(FN)
(D, N)

(D, N)

(N)

(D)

(FN)

(N)

(A N)

(FEN)

(A)

(A)

(A)

(D)

(D)

(N)

(D, N)

(B, N)

(N)

(D, F; N)

(D, N)

(A B

(A)

(A B

(A, B,D)

Original japanische Spezialitdten

30. Tori Don

(knusprig gegrillte Hiihnerkeulen mit Sauce auf Reis)

31. Torl Itame (gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemtise)
32. Fisch Itame (gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise)

33. Beef Itame (gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemiise)

34. Lachs Teriyaki

(gegrilltes Lachssteak mit Teriyaki Sauce und Gemiise)

35. Tori Teriyaki

(knuspriges Hiihnersteak mi Teriyaki Sauce und Gemdiise)

36. Bulgogi (wiirziges Rindfleisch mit pikantem Salat)

37. Magamo Fried

(knusprige Ente mit Spezialsauce und Gemdise)

38. Tori Fried

(knuspriges Hiihnerfleisch mit Spezialsauce und Gemtise)

39. Thunfisch Teriyaki

(gegrillte Thunfischsteak mit Teriyaki Sauce und Gemdiise)

Maki

70. Tekka Maki (Thunfisch)
71. Sake MakKi (Lachs)

72. Kappa Maki (Gurke)
73. Tempura Maki

(geb. Gemiise und Garnelen)
73a. Sake Tempura (geb. Lachs)

73b. Chicken Tempura
(geb. Hiihnerfleisch)

74. Ebi Maki (Garnelen)
75. Avocado Maki
76. Futo Maki

77. California Maki

(Avocado und Garnelen)
78. Gemischte Maki
79. Oshinko Maki (Rettich)

79a. Maki Spezialitdten (Avocado
Maki mit Garnele, Lachs und Thunfisch)

Temaki

80. Sake Temaki (Lachs)
81. Tekka Temaki (Thunfisch)

6 Stk.
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5 Stk.
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9 Stk.
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82. California Temaki (Avocado, Garnelen)

83. Kani Temaki (Krebsfieisch)
84. Kappa Temaki (Gurken)
85. Ebi Temaki (Garnelen)

85a. Oshinko Temaki (Rettich)

4,10
4,10
3,50
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12 Stk.
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R a m en (Suppentopf mit diinnen Asia-Nudeln)
40. Gemiise Ramen

41. Chicken Ramen (mit gebratenem Hiihnerfleisch und
Gemtise, wahlweise mit/ohne Curry)

42. Lachs Ramen (mit gebratenem Lachs und Gemiise)
43. Seafood Ramen

(mit gebratenen Meeresfriichten und Gemdise)
43b. Enten Ramen (mit knuspriger Ente und Gemiise)
43c. Bulgogi Ramen (mit wiirzigem Rindfleisch & Gemdise)

44. Gemiise Udong (mit Gemiise und Ei)

Yaki SOba (gebratene Nudeln)

45. Meeresfriichte (auf gebratenen Nudeln)

46. Hiihnerfleisch (auf gebratenen Nudeln)

47. Gemiise (auf gebratenen Nudeln)

48. Knusprige Ente (auf gebratenen Nudein)
49. Knuspriges Huhn (auf gebratenen Nudein)

Ya k i U d on (gebratene Udon-Nudeln)

U45. Meeresfriichte (auf gebratenen Udon-Nudeln)

U46. Hiihnerfleisch (auf gebratenen Udon-Nudeln)
U47. Gemiise (auf gebratenen Udon-Nudeln)

U48. Knusprige Ente (auf gebratenen Udon-Nudeln)
U49. Knuspriges Huhn (auf gebratenen Udon-Nudeln)

Itame Gohan (gebratener Reis)

R45. Meeresfriichte (auf gebratenen Reis)
RA46. Hiihnerfleisch (auf gebratenen Reis)
R47. Gemiise (auf gebratenen Reis)

R48. Knusprige Ente (auf gebratenen Reis)
R49. Knuspriges Huhn (auf gebratenen Reis)

10,10

11,10

12,10

13,10

14,60
13,60

10,10

10,10
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